
Zertifizierungskurses Obstbaumpflege Anlage 2

Kalkulation zum Leistungsumfang der Kursleitung bei Kostenübernahme durch die LaNU

Kategorie Erläuterungen
Kosten-satz 
in €/h

Stunden 
geschätzt

Kosten gesamt 
kalkuliert in €

Vor Kursbeginn
Programmplanung, Abstimmung, 
Organisation

40,00 16,00 640,00 €

Vor Kursbeginn
Begehung der verschiedenen 
Streuobstwiesen und Auswahl der 
geeigneten Bestände für den Kurs

40,00 8,00 320,00 €

Baustein 1; 10 Tage
Begrüßung/ Einweisung und Abschluss Tag 
1 bis 10

40,00 20,00 800,00 €

Baustein 3, 4 Tage
Begrüßung/ Einweisung und Abschluss Tag 
1 bis 4

40,00 8,00 320,00 €

Baustein 5, 7 Tage
Begrüßung/ Einweisung und Abschluss Tag 
1 bis 7

40,00 14,00 560,00 €

nach Kursende Nachbereitung, Abschluss 40,00 5,00 200,00 €

Gesamtkosten brutto 71,00 2.840,00 €

Aufgaben der Kursleitung

Abstimmung und Anpassung des Programms vor jedem Baustein, Auswahl der Streuobstbestände für die 
praktischen Übungen

Programmplanung in Zusammenarbeit mit der LaNU vor Kursbeginn

Organisation der Verpflegung mittags für Teilnehmende und Referenten 

Organisation von Transport des Anhängers mit Werkzeug und Leitern zum Standort der Streuobstwiese, in der 
die Übungen zur Obstbaumpflege erfolgen

Vorbereitung von Veranstaltungsräumen, Bereitstellung von Präsentationstechnik nach Absprache

Zuarbeiten an die LaNU bezüglich Teilnahme

Zuarbeiten zur Dokumentation des Kurses (Kurzbericht, einige Fotos, ggf. Evaluation)

Organisation der feierlichen Übergabe der Zertifikate an die Teilnehmenden

Anpassungen des Programms während der Kursbausteine bei Störungen z.B. Krankheit der Referenten, Wetter 
etc.

Organisation der Prüfungen am Ende des Sachkundekurses

Begrüßung der Teilnehmenden am Kurstag und Info zu Ablauf und Organisation

Ausgabe von Teilnehmerlisten, Werkzeugausgabelisten etc. an die Teilnehmenden zu Beginn jeden Kurstages 
bzw. jeden Bausteins

Einweisung und Begleitung der Referentinnen und Referenten sowie der Prüfer

Organisation der Bereitstellung von Getränken (Kaffee, Tee, Wasser, regionale Säfte) zu Beginn des Tages 
und während der Vorträge und Workshops im Veranstaltungsraum


